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Oserd, mely a mélybdl fakad és rabul ejt - a kisértés maga!
De riadalomra semmi ok, Uj borunkrdl van szé, amely nem az 6rdég mlive,
sokkal inkabb Ipacs Szabd Istvan f6boraszé.

A szép, elegans borddi cuvéek méltan elismertek a Villanyi borvidéken. Ez az
Ujdonsag helyi fajtakbdl épitkezik, amely a borvidék uj-régi izét, helyi arcat
mutatja meg.

Mar régdta dédelgettiik magunkban e ,hagyomdnytisztel6” hazasitast. A
szliletésnek a 2007-es évjaratban jott el az ideje, elképzelésiink e borban valdsul
meg.

A magyar fajtakra kihegyezett hazasitds Uj borharmodniat — stilust teremt; a bor
lendiletes, tartalmas, vibrald, karakteres. Nem kifinomultsaga, hanem életereje
az, ami rabul ejt.

Hulsos gyimolcsosségét (a szeder, a feketeribizli és az érett meggy jegyei) a
Kékfrankos, a Zweigelt és a Kadarka adja, amihez a Merlot adta markans
struktura szolgal alapul.

A hordds érlelés teszi igazi 6rdoggé!

A névadd a harsanyi ordogszantotta hegy legendajabdl ismer6s szerelmes
Ordog, akinek a gyonyor(i Harka nem adta magat, a Boszorkany pedig tuljart az
eszén. Banataban ezért eltlint a fold gyomraban, s most el6bukkant, hogy a
meghilsult 6rdogi hazassag emléke ebben az 6rdégi hazasitasban éljen tovabb.

A bort megkdstolva, igaz lehet a mondas, miszerint ,,Add az 6rdégnek kisujjadat, egészen elkap.”

Tovabbi bor-infé: http://www.vylyan.hu/hirek/165
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A Montenuovo Uj évjarata debitdl most marciusban, s nyitja a 2007-es prémium sort.

Biztosan emlékeznek a 2007-es meglepden meleg télre, amit korai fakadds és majus végi viragzas kovetett.
A juliusi forrésag kivédésére a meghagyott lombozattal takartuk a termést, védve ezzel a napégéstél. A
jotékony augusztusi esGk utadn szaraz, meleg Gsz kdvetkezett.

A meghatarozé cabernet franc és syrah mellett a gylimolcsés merlot és a fliszeres zweigelt adja a 2007-es
hazasitds gerincét.

A borkészitésnél a gyimolcsosség, lideség megtartdsara, hangsulyozdsara torekedtiink, pl. révidebb héjon
tartassal, de intenzivebb erjesztéssel. A bort magyar tolgyfahorddkban (65% kishordd és 35% aszokhordo)
érleltik 16 hénapig.

Karaktere koncentrdlt, telt, izgazdag, arany kozéputat huz a fajsulyos-nehéz és a lendiletes-gylimolcsos
vilag kozott. A fajtak szép 6sszhangja kerek, 6sszesimult illat- és izvildgban teljesedik ki. Gylimolcsossége a
feketeribizlit, malnat, érett meggyet idézi, fliszerességét a kakad és a cappuccino jegyei adjak. Etelek gazdag
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kinalataval parosithatd, hiszen nagyon sokrétl 6 maga is.

VINALIES EZUSTOK
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Parizsban 15. alkalommal rendezték meg a Vinalies nemzetkdzi borversenyt, melynek eredményeit marcius
elején hoztak nyilvdnossagra.

A 41 nevez6 orszag borai kozott egy magyar (tokaji) Aranyérem és 13 Eziistérem sziletett — koztik két
Vylyan bor is: a 2006-0s Cabernet Franc és Syrah!



A nemzetkozi borversenyek mogott mindig elbujnak a helyi borvidéki megmérettetések. A borkedvel6ket, a

szakmat, s - valljuk be - a boraszokat a nemzetkozi dijak hozzak lazba, a helyi versenyek ,csaladiasabb”
légkorben zajlanak, s inkabb csak helyi szinten mozditjak meg az érdekl6dést. Bar Villany taldn kicsit kivétel,
mar mérete miatt is, hiszen a Villanyi borversenyeken elinditott borok szama (360-370) hosszu évek o6ta
joval meghaladja mas borvidéki tarsaiét.

A hagyomanyos Villanyi borversenyre a vidék majd’ minden termelGje nevez, igy gy(ilt 6ssze idén 377 minta
(40 fehér, 41 rosé/siller és 296 voros). E megmérettetés hangulatat nem a dijak jelentésége, hanem sokkal
inkabb egy koz6s, nagy véleménycsere hatdrozza meg.

A borokat marcius 11-én nemzetkozi mindsités szerinti szazpontos rendszerben és vakon kdstolva értékelte
a zslri, amely idén sokak szerint joval szigoribb volt. A birdlék visszafogottabban pontoztak a korabbi
évekhez képest. A tavalyi ,aranyesd” utan, idén ezlstbél lett nagyobb termés.

Oriltink, hogy a Montenuovo Cuvée most bemutatkozd, 2007-es évjaratat, a hamarosan varhaté Rizling
2008-as évjaratat, valamint két Husvét el6tt megjelend diil6szelektdlt valogatasunkat, a PILLANGO-t és a
MANDOLAS-t a zs(iri Aranyéremmel jutalmazta.

Aranyérmesek megtekintése: http://www.pecsiborozo.hu/public/upload/file/villany2009_arany.pdf

PROGRAMAIJANLO - Képben vagyunk!
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Tamogato partnerként jo szivvel ajanljuk a marcius 20-an nyilé XXVII. Magyar Sajtéfoto Kiallitast:
ELET — KEPEK 2008-bdl, a Magyar Nemzeti Mizeumban 2009. marcius 20. — aprilis 26. kozott.
Tovabbi informacid: http://www.vylyan.hu/esemeny/83
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A Csdka onmagaban is ritkasdg, egy Osi fajta felélesztése. A cimkén lathaté grafikat Nagy Bandd Andras

készitette.

A Csbkasz6l6 Gsi magyar sz6l6fajta, amely mar a Kadarka el6tt termett a hazai sz6l6kben, mara
gyakorlatilag el is tiint. Ujraélesztésére a Pécsi Sz6lészeti Kutatdintézet génbankjaban ,megmenekitett
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fliszeres, hosszan eltarthaté bort adott. Birtokunkon szeretnénk Ujra meghonositani e ritkasagot és évrdél-

Nemes hagyomany szerint negyedik alkalommal
rendezte meg jotékonysagi bordrverését a Hir TV
marcius 8-an a Gundel étteremben, Borbas Maria
kozremdkodésével.

Az idei eseményen 0Osszegyllt 37 millié forintot
ezuttal a Trautsch Andrds Kozhasznu Alapitvany
javara forditottak. Az alapitvany célja az I. Szamu
Gyermekklinika koraszilott sirgdsségi  intenziv
osztdlydnak kialakitdsa és mdszerekkel vald

felszerelése.

A borritkasdgokra 06sszesen 23 millié forint
értékben licitdltak a meghivottak, emellett 3,8
millié forintot adakoztak az alapitvany javara.

340.000 Ft-ért kelt el 2007-es évjaratu Csoka
borunk, amelybél egyetlen magnum palackot
toltottink le kimondottan a Hir Tv Jétékonysagi
Borarverésének alkalmabdl.

évre palackba zarni a mult lenyomatat.

egy OS1 magyar sz
Sadarka elot

bort .idm‘f{z

k ijra megho-
1.\11‘\1. €8 evroi-evre pﬂ—
mult lenyomatat.

“RMELTE ES PALACKOZTA:
LYAN PINCESZET

H-7800 KISHARSANY,
FEKETE-HEGY

ALC.: 14,0% Vol.
1500 ml€
SZUDEITOT TAREALMAZ

JNAGY BANDO
ANDRAS

oltottuk at kadarkalltetvénylink egy kis részét. A termés beltartalmdban gazdag, zamatos,

Udvozlettel:

Ivanyi Emese
Vylyan Pincészet
7800 Kisharsany, Fekete-hegy
T:72/579-731;M:30/458-1108

Borrendelés: 72/579-731; vasarlas@vylyan.hu
www.vylyan.hu
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