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TARTALOM

AZ EV ELSO SZURETE!

UJDONSAGOK e 2008-as Chardonnay és Portugieser
PROGRAMAIJANLO

¢ Vince-nap januar 17-én

e Borvacsora a Pierrot Etteremben

¢ Pinot Noir vertikalis kostolo a Tigris étteremben
OLVASNIVALO e Caroline Gilby MW cikke

Azt gondolhatnank, hogy az évnek ebben a hideg és sotét szakaban a természettel egyiitt a
sz616 is zavartalan téli 4lmat alussza, és minden teendd a pincében folyik. Ez azonban nem igy
van! llyenkor, ha nincs -5°C alatt a h6mérséklet, kezd6dnek a metszési munkalatok, ha pedig a
hémérséklet tartdsan -7, -8 °C ala siillyed, kezd6dhet a jégborhoz vald sz616 sziirete! A Vince-
napi aldas pedig hab a tortan, Ginnep a ,,nagy Ginnepek” utan!

A jégbor a természet ritka
ajandéka. Neklink egyszer mar
megadatott, hogy elkészitsik elsé
jégborunkat, az éppen ot éve, a
2004. janudr 7-én  sziretelt
cabernet franc sz616bél.

Idén Ujra itt a lehet6ség, hiszen a
jocskan fagypont alatti
hémérsékletben olaszrizling
sz6l6ink varjak dermedten, hogy
keszty(s kézzel banjunk velik.

A jégbor készités titka, hogy -5 °C
o i 5 | alatt a viz kifagy a bogydban és a

e Hhas il must természetes Gton
koncentralodik, beltartalmi értékeiben gazdagabb lesz, lehetGséget teremtve egy egyedi
izvildgu desszertbor készitésére. Akkor lehet sziiretelni, ha a h6mérséklet tartésan fagypont ald
sillyed (-7, -8 °C) és a sziiret idGpontjaban ott is marad. A mi hémérsékleti viszonyaink kdzott
ezért kell a szliretet mar éjszaka elkezdeni.

A jégbor sziiretet januar 10-én (péntekrdl szombatra virradd) hajnali 1 6rakor kezdjiik a josolt
minusz 10 fok alatti hémérsékleten, Michelin-babdnak bedltozve, fejlampaval felszerelkezve a
Pillangé d(il6ben.

Szivesen latjuk azokat az érdekl6d6ket, akik elég batorsagot éreznek magukban, hogy vellink
tartsanak!
Jelentkezés Ipacs Szabo Istvannal a 30/219-02-91-es szamon.
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UJDONSAGOK

Villanyi Chardonnay 2008

LEIt nagyon régon étt Harsdnyban égy boszorkdny. Ennek a
boszorkdnnak vot égy lédnya, ugy hittak, hogy Hérka. Ez a lédny ollan
szép vot, hogy Belzebub, a f66rddg is beleszeretétt, és el akarta vénni.”
Harka, a gyonyoriséges hajadon, akire az Orddg is szemet vet. Nem
véletlenill kapta a Chardonnay e mondabéli szereposztdst, hisz a bor
gémbolyded, gyiimolcsos, friss, a csabitas a 1ényébdl fakad.

Részben reduktiv (3/4), részben Gjhordds (1/4) eljarassal készilt, ami

markdnsabb, teltebb bort eredményez. A meleg évjarat

kompenzdlasara, a savak megbrzése érdekében, idén eltekintettlink az

almasavbontastol.

Az eredmény friss, illatos, citrusokra, anandszra emlékeztet6
gylmolcsosség, vanilids, virdgos jegyek leheletnyi mineralitassal

Vs kiegésziilve. J&él behltve fogyaszthatjuk aperitivként, vagy fehér

- husokbdl, halakbdl készilt ételek kiséréjeként.

ILLANYI
HARDONNAY

Villanyi Portugieser 2008

,,Akko este nekifogott az érd6g égy kécskén még égy macskdn szdntani.
Mégldccik még mast is a kiibe a kécske nyoma még a macska nyoma is”

A borvidék legjellemz8bb fajtaja az Orddgszantotta hegy mondajaban a
Macska szerepét kapta, aki biiszke, fliggetlen, kitartd — igazi segité. A bor
karaktere behizelg6, simulékony, gyiimolcsos, konnyed, kedves — emellett
karakteres, energikus.

Piros bogyds gylimolcsoket idézé zamatos, telt vildga csoppnyi
fliszerességgel egészil ki. Barsonyos, mint egy simogatas, amely minden
nap jol esik.

Aki kostolta az idei 2008-as Bogydlé borunkat, gondolatban
Osszehasonlithatja e borral, hisz az alapvet6 kilonbség a borok készitési
maodjaban rejlik. E klasszikus Portugiesernél f6ként a h(itott erjesztés a
meghatarozd, mely a bor gylimolcsdsségére helyezi a hangsulyt, mig a
Bogydlé esetében az an. szénsavmaceracio az, amely
Osszetéveszthetetlen Ujboros izvilagot alakit ki, fellilirva a fajtat.
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VINCE-NAP » Kisharsany » Siklds

A kardcsony és Ujévi Unnepek utdn, immdaron masodik alkalommal élesztiink fel Ondkkel
kozosen egy helyi hagyomanyt, a Vince-napot.

Kornyéklnkon a sikldsi sz616sgazdak legfontosabb Gnnepe e nap, ilyenkor egyik pincébdl a
masikba jarva dldomasoznak. Tébb évszazada szokas az orszag legtébb pontjan a Vince-napi
joslas, minek alakuldsabdl a hagyomanytisztel6 boraszok és gazdatarsaik kdvetkeztetnek az az
évben varhaté termés minGségére, mennyiségére.
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Programok: A Szent  Vince-napi VINOTEKA ES BORKOSTOLO PINCE
hagyomanyokkal ismerkediink & Aldast
kériink a sz6l6re, Dr. Mészaros Istvan
cliserls lereiid & Kelees) e o févarosaban”, Sikléson folytatodik
Ko6z0s V|nceve§szo-vagas a szc?lobe,n a program.

forralt borral és dallal & Borkdstold: A Borozé séfie az  alabbi

Rizling 82008, IPortugieser 2008, borvacsoraval kényezteti a sz616ben
Montenuovo Cuvée 2006, Cabernet kifaradt Vendégeket:

Franc 2006 4 Hs)gy az irodalom se & Vylyan Chardonnay 2008, majd
hidnyozzon, az Ordogszantotta hegy hagymaleves cipéban

.rnondapé!}/ézat MEREE mﬁ"‘é,"e! & Vince napi disznétoros tal -
ismerkedink 4 ..mindezt a pécsi Vylyan Kadarka 2007
B?rCapto'Egy’L.Jttes zenei klse"retevel' ’ - Makos-kakds siitemény
Részvételi dij: 3.000 Ft/f6, a Vincék afonyaval — Vylyan Merlot 2006

pedig a mi )/endegeink! L. A borvacsora dra: 3200 Ft/f6
A rendezvény kezdete: 2009. januar 17- Helyszin:

en szotnbaton, 14.ora,kor . . Siklds, Belvaros, Felszabadulds u. 7.
Helyszin: Vylyan Pincészet, Kisharsany, I T e

Feketehegy = = 20/567-12-05-8s szamon
Részvételi szandékat kérjiik, jelezze

Gonczdl Gdabornadl a 30/458-10-97-es
szamon

A Vince-napi hagyomdnyok
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Borvacsora a Pierrot Etteremben

Id6pont: 2009. januar 28-an

Helyszin: Budapest, I. ker. Fortuna u. 14.

Asztalfoglalas: 1/375-69-71

A borokat Ipacs Szabd Istvan mutatja be.

Tovdbbi részleteket keresse a www.pierrot.hu és a www.vylyan.hu honlapokon.

Pinot Noir vertikalis kostolo a Tigris étteremben

Id6pont: 2009. januar 28-an, 19 6ratol

Helyszin: Budapest, V. ker., Mérleg u. 10.

Részvételi dij: 16.500 Ft

Asztalfoglalas: 1/317-37-15

Debreczeni Ménika mutatja be a borokat, az ételeket pedig Takdcs Lajos vendégséf kompondlja az Olimpia
Etterembdl.

Tovdbbi részleteket keresse a www.tigrisrestaurant.hu és a www.vylyan.hu honlapokon.

OLVASNIVALO

The view from Hungary, Caroline Gilby MW cikke
http://www.wine-business-international.com/News_The_view_from_Hungary.html

Udvozlettel:

Ivanyi Emese

Vylyan Pincészet

7800 Kisharsany, Fekete-hegy
T:72/579-731;M:30/458-1108;F:72/579-702
www.vylyan.hu


http://www.wine-business-international.com/News_The_view_from_Hungary.html
http://www.vylyan.hu/

