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Kedves Olvaso!

Szélesebbre térja kapuit a Vylyan az idén, s ez az invitélds sz6l a
hazai és a nemzetkozi borvildgnak egyardnt.

A 2005-6s év a kétévente megrendezésre kerild Bordeaux-i
Vinexpo éve, ahol hagyomanyosan, sajit standdal vérjuk a kiil-
foldi szakmai érdekldddket. Fontos szimunkra ez a megmérette-
tés, mert minden alkalom lehet8ség arra, hogy a vildg j, pozitiv
energiaival telitédhessiink. Mdr megkezdtiik az elkészileteket,
melyek junius kozepéig gbzerdvel folynak.

A hazai kapunyitas sz6 szerint is értelmezhetd, hisz hamarosan 4j

borkéstolé helyiséggel és mediterrdn terasszal lepjitkk meg a Kis-

harsanyba latogatdkat. Régi vagyunk teljesiil ezzel. Az j épiiletszarnnyal szeretnénk komplex

élménnyé fogalmazni azt, amit a Vylyan birtok lankdinak ldtvanya és a hlivos borok kortyolgata-

sa nyGjthat. A teljességhez hozzéitartozik majd a szakmai hagyoményok eldteti tisztelgés is: a

vendégek megtekinthetik azt az egyediilally borcimke, borospohar és korabeli boraszati szak-

konyv gydjteménylinket, amely keresztmetszetet nyujt az elmilt évszdzadok emlékeibdl, hagyo-

manyaibol.

Viszontlatasra Kisharsanyban!
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Debreczeni Ménika

Csapatunk

Debreczeni Attila vagyok. Vylyanos palyafu-

tasom egyben felnétté valdsom kezdete is. A
mult évben, vezérképviselSként gydjtottem a
tapasztalatokat, ez évtdl értékesitési kontroller-
ként dolgozom. Szivesen varom pincészetiink-
kel kapcsolatos észrevételeiket: a pozitivaknak
orilok, a negativakbdl tanulok és kijavitasukon
azonnal elkezdek dolgozni.

Diplomammal - egy angol nyelvvizsga hijan -
kozgazdasz végzettséget szereztem.

Szdmomra legfontosabb a tanulds, hogy atlas-
sam, megértsem, mirdl sz6le édesapam dlma,
ami szamunkra mdr valésag: a Vylyan Pincé-
szet.

J6 hir, hogy baratnémmel szil6i 6romok elé
néziink, az ,utdnpdtlas” varhatdan juniusban
érkezik.

Ivanyi Emese vagyok. Pécsett szilettem, s az
egyetemi évek is e varoshoz kotottek. Menedzs-
ment tanulmanyaim mellett kulugyi és kultu-
ralis téren szereztem tapasztalatokat. Az évek
soran érdeklédésem egyre kozelebb vitt a bor-
hoz, kiillénosen a villinyi borvidékhez. Itt sze-
reztem borbiraldi szakképesitést is.

Almom, hogy egy j6 pincészetnél helyezkedjek
el, mér palyakezddként teljesiilt: 2004 novem-
bere 6ta a Vylyan marketing munkatarsaként
dolgozom.

Balogh Kornél vagyok. 1986-ban végeztem a
Kecskeméti Kertészeti Fiskoldn. Edesapdm
életatjat akartam folytatni, ebben erésitett Vil-
lanyhoz val6 kotédésem is: igy lett hivatdsom a
sz6lészet-bordszat. Szabadidémet is szivesen
toltém novények kozote, vagy a pincében, s két
gyermekemnek is ezt az életfelfogast szeretném
atadni.

1982-t6l a Villanyi Boraszat Re.-nél dolgoztam
szakmam szinte minden tertletén. A Vylyan
csapataban hdrom éve irdnyitom szdlészként a
sz6l6tertletek munkait.

A fobordsz rovata

Hordokaland

A palackban 1év8 bor ,milyenségét” nagymér-
tékben meghatdrozza az Gt érlel hordé mind-
sége, a fa szdrmazési helye is. Az érlelés kulcs-
fontossdgu szakasz a bor életében, ezért minden
kis mozzanat kiemelt figyelmet igényel.

A horddkaland 2000-ben, 300 m? t6lgyfaronk
beszerzésével kezdddott. A vasarolt fa zome a
zempléni, kisebb részben a mecseki erdSkbdl
szdrmazott. Az oridsi ronkokbdl 5,5 ¢cm vastag
aszok és vékonyabb barrique dongédkat hasitta-
tunk. Itt a hasitdson (és nem f(irészelésen) van a
hangsuly, mert édltala a fa rostjai mellett reped,
igy sokkal egyenletesebb szélfutdsu, szivargés-
mentes, finomabb izeket adé dongdkat ka-
punk. Ez a megoldés joval drigabb, hisz igy
csupén fele anyagkihozatal érhetd el, de az iga-
zan magas minGségl hordéhoz mindez elen-
gedhetetlen. Ezt kovetden a barrique horddink-
hoz a fa harom, 4szokhorddinkhoz 6t évig sza-
radt, tobbszori dtrakds mellett. Minden darabot
egyarant ért esd, szél, napfény, igy a dongak
egyenletesen szdradtak és mosodtak ki beldlitk
a cseranyagok.

Barrique horddinkat jelenleg a szigetvari Trust
Hungary késziti, boraink stilusahoz alkalmaz-
kodva kétféle médon és haromféle égetéssel.
2003-as évjdrat( boraink mar a sajat széritdsa
fainkbdl késziilt horddkba keriiltek. Az eddigi
tapasztalatok azt mutatjak, hogy a borok érez-
het8en zamatgazdagabbak, simédbbak, telteb-
bek.

A idei sziiretre késziilnek el Gj d4szokhordédink, a
nagyméret(i horddkra specializdlédott ausztriai
Stockinger kdddrmester mihelyében. Ezekben
terveink szerint konnyedebb vordsboraink, a
Portugieser, a Kadarka és a Zweigelt nemesed-

nek majd.
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Ujdonsdgaink

Az év elején, a 2004-es Rosé és Portugieser
utdn, az Gj évjarat borai kozil két fehér
borral jelentkeziink. A tavalyi év id6jarasardl
egy dolog bizton elmondhaté: fehér sz8l8ink
szerették a felhdsebb eget, a hdhullimok
nélkiili, egyenletes érést biztosits feltételeket.
Az évijarati jelleg (vibrald savak, kortés illat)
eddig gygjtott
tapasztalatok is hozzdjarultak ahhoz, hogy

mellett természetesen az

az elmalt évek taldn legjobb fehér borai
keriiljenek a palackba.

Villanyi Rizling 2004
A Villanyi Rizling 2004 tovabbra
is Rajnai Rizling és Olaszrizling

hazasitasaval késziilt, 4m az aranyok
eltérnek a tdliink megszokottdl:
B\ 2 borban a Rajnai Rizling lett
idén a meghatdroz6. Ez az
»igazi” Rizling fajta, melynek
" hazdja Németorszdg. Fiatalon
lendiiletes, érettebb allapotidban
pedig el§jon az az elegins
sokszinGség, érett virdgossig,
amiért a Rizlinget olyan sokan
kedvelik szerte a vilagon.
Ezt egésziti ki a hazai fogyasztok
korében valamivel ismertebb faj-
ta, a konnyed, fdszeres Olaszrizling.
karakteresebb

varhatunk, mely gylimoélcsosen

Kostolasakor markénsabb,
Rizlinget
gazdag, aromdi a citrusfélékre, a zoldalmara
és a bodzavirdgra emlékeztetnek. Beltartalma

miatt akdr pér éves érlelésre is alkalmas.

Villanyi Chardonnay 2004
A Chardonnay Foldiink legis-
fehér
Burgundiab6l szdrmazik, s vildg-

mertebb sz8l6fajtdja.

szerte egyarant készitenek belSle
reduktiv stilusd, valamint tolgy-

fahordds  erjesztést, érlelésd
borokat.

Ahogy a tavalyi, Ggy az
idei Chardonnay borunk is
® részben  Gjhordds, részben
| reduktiv (oxigéntdl elzért)
eljarassal készile, igy a friss

élénk

savakat, vanilids, vajas, porkolt

J gyimolcsosséget, az

izek egészitik ki. Mint minden
borunknal, itt is kerestiik az egyéni arcot,
ezért idén nagyobb szerepet adtunk az un.
,batonnage” moédszernek. Az Gjhordds részt
egészen janudrig seprén hagytuk és hetente
tobbszor felkevertiik azt, ezzel finoman
elGsegitve a teltség, az izgazdagabb jelleg
kifejlddését. Az eredmény szép egyenstlyos
bor lett, aromaviligdban virdgos, kortés,

vanilids jegyekkel.

Hazai és killfoldi sikereink
Vylyan borok a TOP 12-ben

»Ahogy a sz8l6t8kék, tgy a kemény munka is meghozza a gytimélcsée...”

A Borbarit Magazin 300 borért§ olvasé szavazata alapjan allitotta dssze a 2004-es év népsze-
rdségi mutatéit a magyar borpiac fels6hazdban. A szavazdok a Vylyan Sz6l6birtok és Pincészetet
Magyarorszag masodik legnépszer(ibb bordszatinak vélasztottdk, regionalis szinten pedig a
megtisztel§ elsé hellyel jutalmaztak. Az orszdgos TOP 12-be hirom Vylyan bor keriilt: méso-
dik lett a Kadarka 2003, a Pinot Noir 2002 negyedik, a Kékoport 2003 a 11. helyezést érte
el. Koszoniink minden szavazatot, a dijazott bordszatoknak pedig gratuldlunk!

Tovabbi részletek: Borbardt Magazin IX. évfolyam 4. szdim — 2004 tél

Decanter World Wine Award

2004-es Decanter vildgversenyén a magyar vorosborok kozil osszesen a Chapel Hill, a
Heimann Pincészet és a Vylyan Pincészet kapott dicséretet. Ezt a 2002-es Pinot Noir borunk
érdemelte ki.

Tovébbi részletek: Decanter magyar kiadas I. évf. 3. szdm, 2004. december/2005. januar

Austrian Wine Challange

A bécsi nemzetkozi borversenyen eziistérmet nyertek Pinot Noir 2003, Montenuovo Cuvée
2001 és Cabernet Franc 2002 boraink. Villinybdl Gere Attila a verseny legjobb nemzetkozi
vorosbora cimet nyerte el Solus 2002 boraval.

Arannyal jutalmazta Duennium 2000 borunkat a Concours de Bruxelles
A verseny 1001 dijazott borardl a Vinopress kis konyvecskét jelentetett meg, melyben Duennium
2000 borunkrdl a kdvetkezdket irtdk (239. oldal).

WAhogy ez a cuvée is bizonyitjia, Magyarorszdgon nagyon ji borokat termelnek. A bor elsd osztilyit, nemzet-
kizi mindségil. A fekete gyiimilcsik, a bors é a gydgynivéinyek karakteressége, valamint az ezt teljessé tevd
markdns test jellemzik. Felfedezésre érdemes!”

A borbarétok augusztustdl vasirolhatjdk meg Duennium 2000 borunkat, reméljitkk nem kisebb
megelégedéssel.

Taldlkozzon a Vylyannal

* Januér 24-én nyilt a Karaffa 6] szakiizlete az Arpad-hézban (Budapest XIII. keriilet, Teve u. 1/d;
tel: 20/945-8230). Mint az immdr negyedik éve sikeresen mkod§s elsé borszakiizletiikkben
(Budapest III. keriilet, Bécsi ut 57-61., tel: 20/454-2761), itt is aldzattal szolgéljak a bort, és
egyedi valasztékukkal fogadjdk a bor tantorithatatlan hiveit.

* Szombathelyen ez év aprilisdban, a Fétér 44. szam alatt nyilik meg a Piazza Bistro Café.
Ahogy testvérénél, a Piazza Restaurant Caféban (Savaria tér 1.) megszokhattdk, itt is a Vylyan
borok teljes valasztékat kdstolhatjak — akar egy pohérkaval.

® Mircius 8-an ndénapi borvacsora lesz a Kogart étteremben (Budapest VI. kertilet, Andréssy at
112, telefon: 1/354-3820 ), ahol f8bordszunkkal, Ipacs Szabé Istvannal is talalkozhatnak.

Roélunk trtak

Gregor J6zsef, operaénekes

Eredetileg két gyonyord borrdl akartam szélni, de mikozben a csodds Gj Rosée késtoltam,
eszembe jutott driga Debreczeni Pali bardtom!

Sok évvel ezelStt Szegeden beszélte el nekem, hogy borral szeretne foglalkozni, és Villanyban
akar sz6l6t telepiteni. Mindenki csodabogarnak nézte, hisz a magyar borkultira és bordgazat
mélyponton volt akkor. Pali erGs akarata, céltudatossaga és fGleg hite csodalatra méleé volt!
Aki ma latja a Vylyan birodalmat, el sem tudja képzelni, hogy a csoda, amit Vylyan bornak
nevezink, a semmibdl teremt8dott, egy ember akaratdbdl, tenni tuddsdbdl, valamint sokak
munkdjabél, szakmai felkésziltségébdl. Koszonjik Pali!

Szeretettel bardtod: Gregor Jéska Girdony, 2005. janudr 24.

2004. janudrjatdl a Vylyan nagykereskedelmi

Vylyan Hirlap
partnere az IN VINO VERITAS Borkereskedés.

A Vylyan Sz816birtok

Borban az Igazsig Kft. és Pincészet hirlevele

In Vino Veritas Borkereskedés
1074 Budapest, Dohany utca 58-62.
www.borkereskedes.hu
veritas(@mail.inext.hu
Telefon: 1/341-06-46; 1/341-31-74
Fax: 1/321-19-53

Felel6s kiad6: Debreczeni Palné

Vylyan Sz8lébirtok és Pincészet

7821 Kisharsany, Fekete-hegy
Telefonszam: 72/579-701
Email: vylyan@vylyan.hu
Website: www.vylyan.hu




