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Kedves Olvaso!

A szinhazi ,spét”
és a boraszat...

A boraszatban a ,spét”, a hatdsszi-
net az ,elGadas” kereteibdl fakado-
an akar tobb év is lehet, de mini-
mum hénapokat jelent, még a friss
borok esetében is.

A feltételek nagyobbrészt nem is
rajtunk termel8kon mualnak, hisz

az idGjards, a hémérséklet, a napsii-
totte 6rdk szdma és a csapadék mennyisége altalunk kevéssé
befolyasolhaté tényezdk.

Nos, ha mindent megtettink az év folyaman, ami rajtunk
allt, sejtve, tudva, hogy a ,spétet” kovetden, mivel is fogunk
elérukkolni, még mindig ott a drukk, hogy valéban bevaltja-
e az elGzetes reményeket, és a kozonség, a fogyasztd, hogyan
is értékeli majd a produkciét. Az igazan kiemelked§ ,eléada-
sok” esetében, amikor a kozonség elvarasait meghaladé pro-
dukcié jon létre, nos ezek azok a pillanatok, amelyekért érde-

mes a teljes tdrsulatnak az egész évadban megfeszitetten
dolgozni. Ilyenkor egyszeri, és a maga mddjan megismét-
elhetetlen sziiletik. Ehhez nem elegendd csupan a j6 ,elda-
dds” — értd, befogadd kozonség is kell.

Szeptemberre, az idénykezdetre tobb ilyen produkcidnk
érkezett ahhoz a pillanathoz, hogy megbizonyosodjunk,
szembestljink azzal, hogy mit hozott a dramaturgiai szii-
net, amely az elérhetd teljességhez vezethet. A hdrom pre-
mier eléte 4ll6 borunk a Merlot és a Cabernet Franc 2003,
valamint a 15 hénapig hordéban, majd hdrom évig palack-
ban ér§ Duennium 2000. Reméljik, valami egészen kilon-
leges élménnyel ajaindékozzdk meg kozonséglinket.

Mit mondhatunk majd a 2005-6s évadrél? Annyit tudunk,
hogy az el6adis els§ két felvondsinak minden napja e szel-
lemben, munkaval telt. Lassan elkovetkezik a ,spét”, amely
alatt valamennyien lélegzetvisszafojtva varjuk, hogy létre-
jon-e ismét, honapok, évek mulva az a katarzis, amelyért,
valljuk meg, szinpadon és nézGtéren egyarant szoritunk. Es
higgyék el nekem, az egészben ez a k6z6s varakozas, vigya-

kozés a leggyonyordbb.

Debreczeni Ménika

Csapatunk

Kosa Laszl6 vagyok, kozel hat éve dol-
gozom a kereskedelemben, végzettsé-
gem élelmiszeripari technikus. 2004.
januartdl vagyok a Vylyan csapat tagja,
Kelet-Magyarorszdagon képviselem a
pincészetet.

Buszkeséggel tolt el, hogy e csodalatos
borokat elérhet6vé tehetem a borkedv-
el6k szamara. A 30/337-89-03-as tele-
fonszamon édllok rendelkezésiikre.

A kép bal oldalin.

Orosz Baldzs vagyok, 2004 januarji-
ban kertltem a Vylyan Pincészethez a
déli régié képviselGjeként. 1998 ota
dolgozom a kereskedelemben. Csali-
dommal — feleségemmel, két fiammal és
kislinyommal — Szegeden élek.

Régota foglalkoztat a bor és a gasztro-
némia, ezért nagy Ordom szamomra,
hogy egy - a szép borok irant elkotele-
zett pincészet munkatdrsa lehetek. A
30/339-47-55-6s telefonszamon érhet-
nek el. A kép jobb oldalin.

Szakall Norbert vagyok. 2001
Ota feleségemmel és két gyerme-
kemmel Balatonfiireden éliink,
ahol egy élelmiszeripari tarsasag-
nal dolgoztam értékesitési kép-
visel6ként. Régi szenvedélyem a
gasztronOmia, iskoldimat is e te-
ruleten végeztem.

Ez év februdrjitdl képviselem a
Vylyan Pincészet csapatdt a nyu-
gat-magyarorszagi
Szeretném, ha munkdmmal hoz-
zdjarulhatnék ahhoz, hogy a bort
egyre tobben ne csak, mint alko-
holos italt ismerjék, hanem a

tertleten.

természetnek egy olyan ajandé-
kaként fogadjik, amely az em-
bereket kicsit kozelebb hozza
egymashoz. Telefonszamom: 30/
337-89-02.

Kizépen.
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Hazai és kiilfold: sikereink

Dijak Londonbdl

A szakért6i birdlatra nagy hangsulyt fektet§ Decanter
World Wine Award vilagversenyen 2004-ben csupan 3
magyar pincészet bora (koztik 2002-es Pinot Noir-unk)
kapott elismerést. Az idén a nemzetkozi zstri a Vylyan
Syrah 2003 és a Pinot Noir 2003 borainkat bronzérem-

mel tuntette ki.

(Az eredmények szeptember 1.-t6l megtekinthetGk a

www.decanter.com oldalon.)

Lapzartakor kaptuk a hirt, hogy a londoni Inter-
national Wine and Sprit Competition (IWSC
2005) vilagversenyen, a harom dijazott magyar
vorosbor kozil Syrah 2003 borunk bronzérmet

nyert.
(Tovabbi informacié: www.iwsc.net)

VI. Pannon Bormustra

A magyar és nemzetkozi biralék a Pan-
nonhalmi Féapatsag falai kozote kostol-
tak 106 pincészet 296 borat. A vorosbo-
ros mezény nagyon erésnek bizonyult.
Idén a Villinyi Merlot 2003 borunkat
valasztottak csucsbornak, azaz az orszag
egyik legszebb vorosboranak.
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A fobordsz rovata

Lehet, hogy a novényvédelem, mint
téma, elsG pillanatra érdektelennek
tinhet hirlapunk olvaséi szamara.
Filozéfiank alappillére azonban a sz6-
lI6ben folytatott munkan nyugszik, s
ez egyértelmlen visszatikroz8dik

borainkban is.

A nyari idészak egyik meghatdrozo
munkdja a novényvédelem, melynek
célja az egészséges termés. Akir a
természet mds teriletén, a sz8lSter-
mesztésben is erGteljesebb fert6zési
nyomasnak vannak kitéve a nové-
nyek.

Az egyik megoldas az lenne, ha egyre
erGsebb novényvédd szereket alkal-
maznank. Ennek mellékhatdsa azon-
ban az egyre ellendllobb, fert6z8bb
kéartevd populaciok kialakuldsa, s mér
benne is talaljuk magunkat az 6rdogi
korben. (Ez nagyon hasonlé a humén
gybgyaszathoz, ahol egy emberolts-
vel ezel8tt még csodaszer volt a peni-
cillin, manapsag pedig mar egy "me-
zei” influenza gydgyitasira is erGs
antibiotikumot adnak.)

Birtokunkon mi a maésik megoldast
valasztottuk: magat a névényt, a szGl6-
t6kéket tessziik ellenallébba, tehat sajat
védekezd képességiik altal Gvjuk Gket.

Hosszu évek tapasztalata alapjan va-
lasztottuk az integralt novényvédel-
met, amely az dltaldnos médszerektdl
eltéréen szamos készitmény alkalma-
zéasat tiltja. E jelrendszer figyelembe
veszi a hasznalt készitmények kor-
nyezeti hatasait is. A piros — tilos, a
sarga szukség esetén, a z0ld pedig
megkotés nélkil alkalmazhat6.

Emellett az idén tobb tertiletiinkon
atalltunk a még magasabb szintet
képvisel§ biotermesztésre, ahol csak
természetes anyagok (f6ként elemi
kén és réz) haszndlata engedélyezett.
Hérom éve nem hasznélunk rovarol
szereket sem, és szépen beallt az
egyensulyi helyzet. Ha mégis sziikség
lenne védekezésre, e szerek helyett
mas megoldas all rendelkezésre, pl. a
szexferromonos légterités. A szGlében

a kértevd rovar szexferromonjat rejtd

kapszulakat helyezzik el, ezaltal a
levegd a ndivaru egyed ferromonjaval
valik telitetté. A himek igy nem talal-
jak meg Gket, nem torténik meg a
tojasrakas és a kartétel sem.

E gondolatmenet mentén érkezhe-
tunk el egy tovabbi szinthez, a biodi-
Ez az
elmélet holisztikusan kozelit a kér-

namikus sz8l8termesztéshez.

déshez, a novényt a kozmosz egészébe
helyezve. Médszerei rendkivil sokré-
tlek és bonyolultak, igy csak marok-
nyi képviselGje van a borvilagban.
Néhany elemét kiragadva és kipro-
balva, azok pozitiv hatasar6él ugyan
meggy6zédtink, (pl. a kora reggeli
napsutésben vagott és erjesztett csal-
anlével valé permetezés), de példaul a
novényvédelemhez felhasznalt viz-
mennyiséget valdszintleg még jo
ideig nem tudjuk egy 6rdan at faka-
dakban kézzel keverni...

Lapzartakor...

Julius koézepén hatalmas felhészaka-
dés és jégesd zadult borvidékink jel-
entGs részére, tobb tertileten jelentds
kéart okozva. A kar enyhitése érdeké-
ben kivételesen 1égi, helikopteres vé-
dekezés mellett dontottiink. Ennek
koszonheten iltetvényeink szépen
regeneral6dnak.
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Ujdonsagaink
Kiemelked§ évjarat
kiemelkedd borai

Nagy 6réommel mutatjuk be Onoknek
két buszkeségiinket a 2003-as évjarat-
bél. Biztosan emlékeznek rd, hogy a
megkésett tavasz utdn szinte robbands-
szer(en tort be a forr6 nydr, igy a sziiret
is nagyon kordn kezdd8dott. Bizonyos
fajtdkndl, igy a Cabernet Franc-ndl és a
Merlot- nél is, az évjdrat nagy érettségd,
koncentrélt, nagy potenciéllal rendelke-
28 emlékezetes vorosborokat eredmé-
nyezett.

Bar a ,legek” borai — hisz magas ben-
nik minden, ami magas lehet (alkohol,
tannin, sav, extrakt), ennek ellenére -
vagy épp ezért, harmonikusak és szép
egyensulyt mutatnak.

Kostolaskor mindkét bor harapnivaléan
telt, emellett elegans, kiegyensulyozott
és hosszu lecsengéssel bir. Az érlelési id§
mindkét bornal 16 hénapig tartott.
Ajanljuk ket mindenkinek, aki az iga-
zan nagytest(, déli tipust borokat ked-
veli!

TILLANYI CABERNET ‘FRANC

MINOSEGI SZARAZ VOROSBOR
DRY QUALITY RED WINE

2003

30 venseure £ pauacxozra- pRoDuCED AND BOTTLED B vWutAN miciszer s kskarsiw,recereneay . 14.5% by vol.

Vylyan Cabernet Franc 2003

Nagytestd, telt illata, mélybibor szin(,
elegans vorosbor. A kulcsszavak az
egyensuly, a harmoénia és az Osszetett-
ség. Igen sokrétegl bor, az érett gyu-
molcsosség mellett szamos sokat igérd
jeggyel egészil ki (étcsokoladé, jazmin,
eukaliptusz).

A Villanyi Borverseny Nagy Aranya
mellé az idei Bordeaux-i borversenyrdl
Ezistérmet hozott.

wEleven, mély, filszeres illatil, selymes felszi-
nil, hiisos testii franc. Kedvessége ellenére
25ibong benne az élet.”

(részlet: Borbarat IX évfolyam 4. szdm)

TILLANYI MERLOT

MINOSEGI SZARAZ VOROSBOR
DRY QUALITY RED WINE

2003

50 ml veRsre s paacrozTA- PRODUCED AND BOTTLED BY: LvaN PiNceszer s istarsany, pekeTe iy alC. 1437 by vol

Vylyan Merlot 2003

Intenziv rubin szind, koncentralt voros-
bor. Meghataroz6 izjegyei az érett mal-
na, az 4nizs, a menta és az étcsokoladé.
Idén ezt a borunkat valasztottdk a Pan-
non Bormustrdn a magyar csucsborok
kozé. A Bor és Piac magazin Merlot
tesztjén a Kivald bor - mindsitést kap-
ta.

géretes, mar fiatalon Jelentdségreljes bor.
Az illat még nebezen bontakozik ki, de az iz
dradd, telt, gyiimilesisség és dnizsos hangu-
lat jellemzi.”

(Bor és Piac 2005.5.szam)

mint mindig, a koncentralt gyu-
molcsosséget tartottuk szem elGte,
igy a bor kénnyen parosithaté éc-

kacsa-, bdrdny- és malacstultek
mellé.

Vylyan Montenuovo Cuvée 2002 uralkodik. 15 hénapig érleltiik ma-

gyar tolgyfahordékban. A nyaéri
Ime, a Montenuovo Cuvée 2002 kerti grillezések tapasztalatai alap-
meguajult arca! Az Osszeallitasnal, jan bétran ajénljuk grillhdsokhoz,

kek egész sordaval. A 2002-es évja-
rat borat selymes savak, finom
tanninok és a flszeresség jellem-
zik. Kozepesen nehéz testd, kos-
tolaskor illataban a flszeres, par-
fumds, szinte virdgos jelleg, {zé-
érett feketecseresznye

ben az

Hirek a pincébil

Vylyan Syrah 2004

A Syrah 4j szinfoltot jelent pincészetiink borai
kozott. Az els Syrah borunkat 2003-ban szii-
reteltiik a Mandolds dGl6rdl. A bor a fajtanak és
pincészetinknek is nagy elismerést hozott, s
piacra kertilését kovetd alig egy-két héten belil
el is fogyott. Egyre tébben érdeklédnek, mikor
juthatnak hozza a kovetkezd évjarathoz.

A Syrah 2004 szépen fejlddik a pincében. A
hordémintakat késtolva fébordaszunk ugy don-
tott, hogy a bor hosszabb fahordds érlelést igé-
nyel, igy ez évben még nem keril lepalackozas-
ra. Kibojtolve a megfelel§ érlelési idée, szép,
kerek, sokrét bor keriilhet az asztalra, tiirel-
munket a Syrah meg fogja halalni!

Taldlkozzon a Vylyannal

® Nagy oOromiinkre szolgél, hogy a Villdnyi
borvidéktdl tivol, Kelet-Magyarorsza-
gon is egyre tobb szakiizletben taldlkoz-
hatnak borainkkal. Az idén nyilt borszak-
izletekben, Miskolcon (Buké — Réicz u.
60., 46/351-062), Debrecenben (Esz-
szencia Borszakiizlet - Simonffy u. 4-
6., 52/319-256, www.chipart.addel.hu)
és Nyiregyhazin (Bethula Vinarium
- Bercsényi u. 3., 42/507-069) a Vylyan
borok széles valasztékkal szerepelnek.

* A Zsolnay Kavéhaz Budapest bel-
varosanak (Hotel Taverna - Vici utca
20.) elegians kavézoja, kozel szdzfé-

kévéki-

terasszal.

le siteménnyel,
lonlegességgel, his
Erdemes betérni barati talalkozokra,
pihentetd kavézasra, vagy akar azére is,
mert Magyarorszigon kizarélag itt kés-
tolhaté6 meg a 2003-as Vylyan Jégbor
(poharanként 3.300 Fr)!

tucatnyi
nyari

* A ,Bor ésaTarsa” bor és prémium deli-
kat szakuizletben (Budapest, MOM Park
Bevisarlé-kozpont, Tel.: 1/202-04-71,
www.borestarsa.hu) a magyar és kulfoldi
borok egyedien 6sszedllitote kollekcidja
és a Vylyan Pincészet teljes kindlata mel-
lett a gondos figyelemmel kivélasztott
sajt-, sonka-, salataktlonlegességek, oli-
vabogy6félék, egyéb flszerek, ritkasdgok
varjak az érdeklédd borbaratokat.
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ami azt jelenti, hogy a borasz, kos-
tolds alapjan kivalogatja a fajtd-
kon belil a borok legjavat, és eb-
bdl késziti el a hazasitast. Négy
f6bdl allo szakértbi csapat segiti
munkdjat, és tobb fordulon ke-
resztul alakitjak ki a végleges aré-
nyokat.

Beharangozo

DUENNIUM 2000

Duennium borunkat a 2000. év
Millenniumara alkottuk, és pincé-
szetunk legszebb bordt palackoz-
Eredetileg hdrom
terveztink belGle,

tuk e néven.
évjaratot
de a Duennium madrka mira
mar agy osszekapcsolédott

A bor barsonyos tanninjai és
érett gyumolcsossége visz-

a Vylyan névvel, hogy a szaidézik a 2000. év szokat-
folytatds mellet dontot- EEEEENES lanul meleg, szdraz nyarét
tunk. és Gszét. A tintasotéeségl

bor illat- és izvildga rendki-
vill Osszetett, a fekete erdei
gyumolesok, a

Szeptember elején mutatjuk
be a szakmanak és a nagy-
kozonségnek a Duennium
4j, 2000-es évjaratat. A bor
klasszikus borddi hézasitds,
Cabernet Sauvignon, Caber-
net Franc és Merlot fajtak-
bél allitottuk Gssze. Az esz-
me a Duenniumndl minden
esetben az, hogy a borddi
fajtdk legértékesebb didldi-
rél sziretelt sz8l6kbdl ké-

DUENNIUM ...,

MINOSEG 2ARAZ VOROSBOR - DRY QUNIITYREDWINE & s

csokoladé
2088 fedezheték fel benne csépp-
nyi dnizzsal kiegészitve.

A bort 15 hénapos Gjhordés
érlelés utin 2002-ben pa-
lackoztuk derités és szlirés
nélkul, igy méar hdrom éve
palackban fejlédik. Kevés
olyan borvidéke van a vilag-

£0 AND BOTTLED BY WYLYAN H 71 KISHARSNT 761

nak, ami alkalmas arra,
szilt legszebb borokbdl ké- hogy hossza élettartamu
szil. A borok vélogatdsa borokkal orvendeztesse
hordé mélységig torténik, meg a fogyasztét. Néha

csaléddst és bosszusdgot is okozhat egy-
egy nagy unnepre félretett 6reg palack
felbontdsa. Csak az igazan nagy beltar-
tammal biré borok élljak ki az id§ pré-
bajat, és szépilnek, fejlédnek tovabb.
Tavaly a brisszeli borvilagversenyen
aranyérmet nyert (lasd: Vylyan Hirlap
S. szam).

A Duennium is 4j cimkét kapott, amely
tovabbvitte az 6rokkévalésagot szim-
bolizal6é pafrinyfenyé (Ginkgo biloba)
jelét. A hosszu évek munkdjaval, tire-
lemmel és szeret§ gondoskoddssal elké-
szitett bor Villanyrél, pincészetiinkrdl
mesél, felfedezése Onre var!

wDuennium 2000: Még mindig szinte feke-
tés, mély bibor szin, kicsi rubin széllel. 1/la-
taban a pirkolt kavéra emlékeztetd jegyek a
legintenzivebbek, vanilids-filszeres kiegészi-
téssel. Szdajban a bor szaraz, és még mindig a
cserzdanyag az, ami karakterét meghatdr-
ozza. Még fejlidése elején tart, nagy potenci-
al.”

(Rohdly — Mészaros: Borkalauz 2005 —
Ak¢ Kiadod)
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Ajanlatunk

A Duennium 2000 piaci megjelenése el6tt le-
hetéséget  biztositunk kedvezs feltételekkel
torténd vasarlasra. ElGjegyzési ara 6-os falada-
ban 34.800 Ft, 12-es faldddban 69.600 Ft,
amely a csomagolds dijat is tartalmazza. Csak
egész ladas megrendelést tudunk elfogadni. Az
ajanlat 2005. szempember 30.-igérvényes.
Megrendelését a Vylyan Pincészetnél Szabé
Bernadett fogadja a 06-72-579-701-es telefon-
szamon, a 06-72-579-702-es faxszamon, vagy
a vasarlas@vylyan.hu e-mail cimen.

Az elGjegyzés soran megvasarolt borokat idé-
pont egyeztetés utan szallitjuk Onhoz.

A Vylyan nagykereskedelmi partnere

Vylyan Hirlap
az IN VINO VERITAS Borkereskedés.

A Vylyan Sz8l8birtok

Borban az Igazsig Kft. és Pincészet hirlevele

In Vino Veritas Borkereskedés
1074 Budapest, Dohédny utca 58-62.
Telefon: 1/341-06-46; 1/341-31-74

Fax: 1/321-19-53
veritas(@mail.inext.hu
www.borkereskedes.hu

Felels kiad6: Debreczeni Palné
Vylyan SzG8l6birtok és Pincészet
7821 Kisharsany, Fekete-hegy
Telefon: 72/579-701
vylyan@vylyan.hu
www.vylyan.hu




