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Kedves Olvaso!

A kemény és hosszt telet kovetSen a tavasz és az UGjjdsziiletés
gyonyord napjait éljik. A nagyvarosokban a nytizsgd forgatag, a
benépesiil sétaloutcak, a nyil6 teraszok mind-mind a régen vart
kikelet lelket melengetd 6romiinnepérdl szélnak. Nekink az
orémbe, ezentdl mindig fdjdalom és szomortsdg is vegyiil, hisz
tavaly tavasz Gta nem lehet veliink az, aki a Vylyant megdlmodta
és létrehozta. Csupdn a befogadé tdj, a sz6lével boritott lankak
adhatnak némi enyhiilést és nyugalmukkal, végtelenségiikkel
visszavezetnek benniinket az idétlen Lényeghez.

A boraink megelégedésiinkre alakulnak, érnek a pincékben, és
szinte egy emberként varjuk a borvidékiinket — és a fogyasztdkat érint§ - Oridsi véltozast: az
eredetvédelmi torvény megsziiletését. A jelenleg érvényben 1év8 magyar bortorvénynél ez sokkal
szigorubb kovetelményrendszert tdmaszt a villinyi borokkal szemben, védve és alakitva a borvi-
dék hirnevét.

Ha nem késlekedik sokat a miniszteri dontés, a 2005. évjarat cimkéi mar a villinyi eredetvédelmi
rendszer valasztott szimb6lumat, a tavaszi kikericset viselhetik magukon. Remélem, hogy a sziiret
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elsd boraval erre a varva vart eseményre koccinthatunk!

Csapatunk

Koos

végzettséggel, a szillodaiparban dolgoztam

Tamds vagyok. Vendéglatéipari
2005. januarjaig, ekkor csatlakoztam a Vylyan
csapathoz. Budapest pesti oldalan képviselem
a Pincészetet. Az a régi dlmom viélt valéra,
hogy kivalé borokkal dolgozzam és azokat

minél szélesebb korben megismertessem.

Forduljanak hozzam bizalommal a 30-967-35-99-es

telefonszdmon.

Dudéis Gabor vagyok. Eredeti szakmam

cukrédsz, de igazi szerelmem a bor. Laikus
borkedvelSként kezdtem, s tavaly majus
6ta vagyok a Vylyan Pincészet budai arca.
Nagy szerencsémre nincs nehéz munkdm,
hiszen a Vylyan borok j6 hirét a borbardtok
terjesztik, nekem csak arra kell odafigyelnem,
hogy kedvenceit mindenki megtaldlja az
éttermekben, borszakiizletekben.

Ha ez mégsem torténik meg, nyugodtan
szOljanak az lzletvezetének vagy nekem,
a 30-637-42-12 telefonszamon allok rendel-
kezésiikre.

A fdbordsz rovata
Ausztraliai kitekintd

Marie Laroze, (a francia boraszlany) tapaszta-
latgyjtésre és a tél ,atvészelésére” két honapra
Ausztraliaba utazott, ahol bortechnoldgiai
kisérleteket végzett. Ugy dontdttem, meg-
latogatom, ami remek lehetéséget biztositott
egy szakmali tapasztalatcserére is. Marie addigra
szerzett bennfentessége miatt, az ausztral
sz6lészek és boraszok kérdéseinkre Gszinte és
kimerit$ valaszokat adtak. A boraszkodas ott
is nagyon sokrétd, akdrcsak Magyarorszagon,
azonban j6 par egyedi sajatossaggal is rendelkezik.

A kedvez6 kornyezeti feltételek, a szdraz, me-
leg id6jaras miatt a szélGultetvényeken, tobb
helyen teljes - a metszéstdl a sziretig terjedd
- gépesitéssel tudnak dolgozni.

A sz816t a mi szemléletiink szerint taléretten,
szinte lekvarként szedik, majd a bort gyors,
alacsony héfokon torténé automata erjesz-
téssel, sav és tannin kiegészitéssel készitik.
Az érlelésnél sok orszag horddival dolgoznak,
egyre tobb helyen - legnagyobb megelégedett-
ségukre - magyar horddkkal is.

Az elmult egy-két évben a dugdkrél rohamo-
san atalltak a csavarzdras technolégiira. Ma
mar szinte minden pincészetnél ezt hasznaljak
a palackok zardsdra.

A bordszatokr6l éltaldban
hogy egyszertek, a praktikum figyelembevé-

elmondhatjuk,

telével éptltek, azonban a kdstoléhelyiségek
igényes és stilusos kialakitdsira nagyon nagy
hangsulyt fektetnek. Osszehasonlitasképpen,
egy hozzank hasonlé méretd pincészetben ott
jartunkkor egy nap alatt kb. 1500 {6 fordult
meg.

Ausztraliaban boraszatot kutya nélkil elkép-
zelni sem lehet. Szamunkra furcsa volt, hogy a
pincékben rohangal6, dugdkkal jatsz6 kutydk,
még a borészokrdl sz616 konyvekben is kiilon
oldalakat kapnak.

A borokrél elmondhatd, hogy egyontetien
j6 mindségliek, de nehezen talaltunk igazin
emlékezetes, az itthoni visszakdstoldsra is ér-
demes palackot. Az Gt sordn sokat tanultunk
és az arra érdemes tapasztalatokat egészen
biztosan alkalmazni fogjuk a Vylyan-nal!

Ipacs Szabd Istvan
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Usdonsagaink
Nagy 6rommel mutatjuk be Oncknek

a szamunkra kiilénosen kedves Kadar-
ka és Zweigelt borainkat.

Vylyan Kadarka 2004

Az érzékeny Kadarka sz6lének nem igazan
kedvezett 2004 es8s nyara. A biztonsigos
beérés és a j6 mindség érdekében nagy aranyd
furtrickitast  végeztunk. Kétszeri valogatds
utan, csak a teljesen egészséges, tokéletesen szi-
nesedett furtoket sziireteltiik le, ami csupan 15
hl/ha, 6sszesen 4.000 palack bort adott.
Szamtalan visszajelzést kaptunk Onokedl, hogy
a meghirdetett, kis tételben készilt borainkat
— mint példaul a 2003-as Kadarkét — nem sike-
rilt beszerezni, mert azok nagyon

gyorsan elfogytak. Ezt a problémat
idén agy probaljuk enyhiteni, hogy
elGjegyzést teszink lehetévé. A
varhaté tdljegyzés miatt a rend-
elkezésre 4ll6 mennyiség ardnyos
elosztasanak jogat fenntartjuk.
A Vylyan Kadarka 2004 torzs-
vasarli 4ra bruttd 1600 Ft /
palack. Az elGjegyzést junius
30-4n lezarjuk.
Megrendelését Szabd
Bernadett fogadja
a 06-72-579-701-es telefon-
szamon,
a 06-72-579-702-es faxsza-
mon, vagy a
vasarlas@vylyan.hu  e-mail
cimen.

Vylyan Zweigelt 2003

A Zweigelt, taldn neve miatt mosto-
han kezelt fajta, pedig pincészetiink
egyik buszkesége. Igazi egyéniség,
izgalmas bor, amely évrdl-évre
megbizhatdan szép bort hoz.
Erdekes médon az exportpia-
cokon e fajta sikeresebb, mint
a hazain. A bor koncentralt

és gyumolesos (meggy és
piros  bogy6s  gytiimélesok),
flszerességét a vanilia és a
fahéj adja.

Ugy dontéttiink, hogy a bort
ettél az évjarattdl  kezdve
bord6i palackba toltjik és

a kiemelkedGen j6 mindség
— dr arany\, un. classic boraink
kozé soroljuk. E bor a korléto-
zott palackszam miatt  belfol-
don csupan egy-két écterembe kertl.

Aki kivancsi ra, pincészetiinknél megkdstol-
hatja!

Hazai és kiilfoldi sikereink
Ermek Bordeaux-bél

A vildg egyik leghiresebb borversenye a bordeaux-i
Challenge International du Vin. A 2005-6s versenyre
35 orszagbol érkeztek a nevezések. A magyar borok
szépen szerepeltek, az érmek nemzetkozi Ssszesitésé-
ben Magyarorszag az 6todik helyen végzett.

Téliink a Vylyan Cabernet Franc 2003 és a Vylyan
Zweigelt 2003 borok nyertek ezistérmet.

Fédij a Villanyi Borversenyen

Mint minden évben, idén tavasszal is megrendezték
a Villinyi Borversenyt, amelyre a borvidékrdl 332
nevezés érkezett.

A versenyen a legnagyobb elismerés a Nagy Arany-
érem. E dij egyikét pincészetiink s6tée bibor szind,
telt illatd, nagytestd bora, a 2003-as Cabernet Franc
nyerte.

Szép hagyomany, hogy a borvidék kiemelt fajtajat, a
Portugiesert (Kékoporto) a versenyen kiilonos figye-
lemmel biraljdk. Az utobbi évek azt bizonyitottak,
hogy pincészetiink j6 ton halad a fajta kiteljesitésé-
ben. 2003-as Kékoportonk Nagyaranyat kovetve, az
idei borversenyen a 2004-es Vylyan Portugiesert
Fédijjal jutalmaztdk.

Wlyan Cabernet Franc
seprépalinka az év
legjobbja!

Ko6zép-Eurépaban a szakma éltal a
legnagyobb  megmérettetésként
szdmon tartott parlatverseny, a
bécsi Destillata.

A magyar nevez8k koziil az Agardi
Palinkaf6zde vitte el a palmat: Az
év palinkdja” cimet, tovabba 4 arany-,
3 eziist- és 1 bronzérmet hozott el a
2005. marcius elején megrendezett
versenyrGl.

Nagy oromiinkre szolgale, hogy a
Vylyan alapanyagbdl készilt, Ca-
bernet Franc seprépélinka nyerte el
,Az év pélinkaja” cimet!

A palinka pincészetunkben kés-
tolhaté és brutté 4.500 Ft-os dron
megvésarolhatd.

Tovabbi informacio:
www.destillata.at
www.agardi.hu

Uj cimkecsalad indul

A jol ismert kisharsanyi hazat abrazolé cimke-
csalddunkat véltja fel ez az Gj sorozat. ElsS képviselGje
a Vylyan Syrah 2003 vole. Ot kévetik majd sorban a
Duennium 2000, a Cabernet Franc 2003, a Merlot
2003, a Cabernet Sauvignon 2002 és Montenuovo
2002 borok. Ahogyan ldtszik is, a rendezd elv a
cimkék kijovetelénél nem az évjirat, hanem a borok
piacra jovetelének idépontja. Ezen fajtdk és hazasi-
tasok mellett még egy borunk viseli majd magén
e megkulonboztetd cimkét: a Pinot Noir, de csak
a 2004 évjarattdl kezdve. Reményeink szerint ezen
borfajtdink tartoznak majd az indulé eredetvédelmi
rendszer Prémium kategéridjdba. A fekete-bronz
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kapszuldkat a Duennium és a ddlészelektélt boraink,
mig a bordé-bronz szind kapszulat az alap prémium
borok viselik majd.

Taldalkozzon a Vylyannal

* A csalddias hangulatd Szépvolgyi Etterem erddszéli teraszéval, a Harmashatér-hegy labanal, a Pélvélgyi-
cseppkdbarlang felett, a Szépvolgyi Gt 176-ban taldlhaté. A hagyomdnyos izek és a grill ételek mellett a
tradiciondlis olasz konyha ételeibdl is valaszthatnak. Telefon: 1/336-0272

* Budan, patinds kornyezetben (II. keriilet, Szilagyi Erzsébet fasor 77.) nyitotta meg jra kapuit a Lugas
Etterem. A kerthelyiség és kiilonterem mellett grill terasz is csbitja a vendégeket. A kicsiket jétsz6hdz
varja. A felnéttek a Vylyan borok szinte teljes valasztékaval ismerkedhetnek meg. Telefon: 1/225-3690.

E-mail: info@lugasbuda.hu

* A Forgé Etterem Visegradtol 5 km-re fekszik (Dunabogdany, Strand u. 2.). Szép terasza a Duna partjara néz.
A magyar konyha jellegzetes ételei mellett specialitdsaik kozé tartoznak a hal- és vadételek, melyekhez

remekiil parosithaték a Vylyan borok is.

 Magyaros és nemzetkdzi ételvalasztékaval mindenkit sok szeretettel var a megtjule Csalogany Etterem.
Bardtsagos hangulatd és arszinvonalt hely, széles borkinalattal. Budapest, I. ker., Csalogény u. 26.

Telefon: 1/487-0873

* A Bormester Italszakiizletben (G6dollS, a Petdfi tér 15., Telefon: 28/422-644) is megtalalhaté a Vylyan
borok széles vélasztéka. Felhivjuk a borkedvelSk figyelmét, hogy a borok mellett hasznos kiegészitSket is

talalhatnak hézi vinotékdjuk felszereléséhez.

A Vylyan nagykereskedelmi partnere
az IN VINO VERITAS Borkereskedés.

Borban az Igazsag Kft.

In Vino Veritas Borkereskedés
1074 Budapest, Dohany utca 58-62.
Telefon: 1/341-06-46; 1/341-31-74

Fax: 1/321-19-53
veritas(@mail.inext.hu
www.borkereskedes.hu
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