
Tisztelt Olvasó!

Három hónappal ezelôtt nagy várakozással indítottuk útjára a Vylyan Pincészet hírlevelét.
A fogadtatás a lap folytatásáról gyôzött meg bennünket. Úgy tûnik, a borbarátok nem csak inni
szeretnek, de az újdonságokra, új hírekre is kíváncsiak. Köszönöm a sok emailt, telefont és más
megkeresést – ígérem, hogy jövôre azoknak is jut Primôr, akik az idén lemaradtak róla. 
E tavaszi hírlevél is tartogat a Primôrhöz hasonló újdonságot. Februárban piacra léptünk egy
olyan Kékoportó/ Portugieser (az uniós csatlakozás után, Portugália elfogadott kérelme miatt
2003 májusától, Magyarország nem használhatja a Kékoportó nevet, helyette a Portugieser faj-
tanév kerül bevezetésre) borral, amely szakít a Vylyantól korábban megszokott koncentrált,
testes Kékoportó hagyományával. Bár meggyôzôdésem továbbra is az, hogy ebbôl a szôlôbôl is
lehet hosszan eltartható, összetett, hordóban érlelt bort készíteni (ezt igazolja legelsô
borunk, a ’94-es Kékoportó bordeaux-i aranyérme), azonban a magyar fogyasztók a friss, gyü-

mölcsös, könnyen iható, korai oportót részesítik elônyben. A 2003-as évjáratot már ebben az új szellemben készítettük el.
Természetesen ez nem jelenti azt, hogy szakítunk hagyományainkkal, és a tôlünk eddig megszokott Kékoportó eltûnne a
Vylyan palettájáról. Azoknak, akik megszerették a korábbi évjáratokat, vagy éppen most lettek kíváncsiak erre a borra, bizto-
sítunk „utánpótlást“. Fogadják szeretettel az új bort, és ne feledkezzenek el a régirôl sem…

Üdvözlettel, 
Debreczeni Pál
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Hír

Tavaszi újjászületés

A Vylyan új arculati elemek beveze-
tésével is készül az eljövendô ere-
detvédelmi szabályozási rendszerre:
a leendô Classic borok (a Vylyan
Chardonnay, a Kékoportó, a Rosé,
a Rizling, a Vörös és a Kadarka) az
idén tavasztól új köntösben jelennek
meg.
A klasszikus formavezetésû címké-
ken található barokk kori figurális
iniciálé darabjait Müntzberger Antal
és fia, Ferenc alkotta.
A képek (lavírozott tusrajzok)
magántulajdonban vannak, így a

n a g y k ö z ö n s é g
csak a címkéken
találkozhat ve-
lük.
Azt tervezzük,
hogy a sorozat
mind a 16 darab-
ja megjelenik
majd a Vylyan
palackokon.
A változások nem
érintik a leendô
Prémium boro-
kat (Duennium,
Montenuovo, Cabernet Sauvignon,
Cabernet Franc, Pinot Noir, Merlot),
ôk továbbra is a már megkedvelt
címkéket viselik.

Ipacs Szabó István
fôborász rovata

Venyigeégetés a szôlôk

egészségéért

A metszési munkálatokat követôen a
levágott venyigét – a magyarországi gya-
korlatnak megfelelôen – általában
bezúzzuk, majd a keletkezett szerves
anyagot visszajuttatjuk a földekre. 
Ezzel az eljárással azonban nemcsak táp-
lálékot biztosítunk a fejlôdô fürtök szá-
mára, de sajnos a megtelepedô vírusok,
baktériumok és gombák is visszajuthat-
nak a tôkékre, és egész ültetvényeket
megfertôzhetnek.
Nyugat-Európában ez ellen úgy véde-
keznek, hogy a venyigét folyamatosan
elégetik. 
Az idén a Vylyannál is kidolgozzuk a
módszert, és a jövô évtôl ezt, a szôlôk
egészsége szempontjából legüdvözítôbb
gyakorlatot fogjuk folytatni.
Elképzeléseink szerint az elégetett
venyige az épületek fûtésére szolgál
majd. Ez a megoldás, amellett hogy
energiatakarékos, a környezet védelmét
is szolgálja.

Egyedi ajánlat

Kékoportó 2000/2001

A régi, hordós érlelésû Vylyan stílus elkö-
telezett és leendô hívei közvetlenül
a pincészettôl (72/ 579 701) rendelhetik
meg a Vylyan Kékoportó 2000-es, illetve
2001-es évjáratait. 
Egy 6-os karton ára: 10.500 Ft (tartal-
mazza a csomagolást és a postaköltséget) 

Emlékeztetôül:
A rubintvörös színû, élénk bor illatában
a jázmin, a meggy és ribizli aromái ismer-
hetôek fel.
Teste közepes, savai élénkek, tanninjai
selymesek, könnyedek. A 2000-es évjá-
ratnál a gyümölcsök érettsége a kulcsszó,
míg a 2001-es évjáratnál az élénk, vibráló
savakon van a hangsúly.
Pörköltek, raguk, sült csirke, lágy sajtok
méltó kísérôje.



Beharangozó

Kadarka 2003

Nagy várakozással szüreteltük 2003-ban a
legelsô Kadarkánkat. Az elkészült köny-
nyed, alacsony csersavtartalmú vörösbor
egy ôsi fajta mai megfogalmazása. Ízgazdag
és fûszeres, a fôborászunkat szinte gyümöl-
csös cukrászsüteményekre emlékezteti,
noha a bor teljesen száraz. Egyszerû egytál-
ételek, friss sajtok, olasz tészták kellemes
kísérôje. 
Palackozás: 2004. április (4000 palack) Kap-
ható: csak a pincészettôl. (Elôrendelést fel-
veszünk! Ár: 1.590 Ft/palack, amely tartal-
mazza a csomagolást és a postaköltséget) 

Pince

Francia kapcsolat

Januártól egy francia borászlány erôsíti a Vylyan borké-
szítô csapatát. Marie Laroze, aki a tavalyi szüreten már
részt vett boraink készítésében, leszerzôdött a pincé-
szethez. Marie 2002-ben végzett a Burgundy University
borász tanszakán. Huszonkét évesen ô volt Franciaország legfiatalabb diplomás borá-
sza. A kedvenc fajtája a Pinot Noir, eddig Burgundiában és Ausztriában gyûjtötte a
tapasztalatokat. A Vylyanhoz francia tanácsadónk, Jean-Pierre Confuron javaslatára
került – vidámságával, szaktudásával, és fáradhatatlanságával hamar megkedveltette
magát.

Vylyan Jégbor ínyenceknek

Az idén igazi különlegességgel készül meglepni borkóstolóit a Vylyan Pincészet.
Vacsoráinkon desszertborként eddig tokaji aszút, vagy tokaji kései szüretelésû boro-
kat szolgáltunk fel, azonban az év végén már szeretnénk saját Cabernet Franc jégbo-
runkkal megörvendeztetni a borbarátokat. A szüretre januárban került sor, ekkor
mértünk elôször mínusz hét foknál alacsonyabb hômérsékletet. Ôsszel palackozzuk.
Kereskedelmi forgalomba nem kerül, kizárólag borkóstolókon találkozhatnak vele
vendégeink.

www.vylyan.hu

A Vylyan teljes kínálatát megtekintheti
honlapunkon. A borok leírása mellett
megismerkedhet a cég történetével, bor-
készítési filozófiájával, találkozhat a pin-
cészet munkatársaival, és virtuális kirán-
duláson vehet részt.
A honlap fotóarchívumában, mûvészi
igényû képekben gyönyörködhet.

Olvasnivaló

Egy okkal több

A New England Medical Journal of Medicine legutóbbi számából kiderül, hogy már
heti egy pohár vörösbor fogyasztásával akár húsz százalékkal is csökkentheti az ischa-
emiás agyvérzés (az agyvérzések leggyakoribb fajtája) kialakulásának kockázatát.
Az alkohol maga ugyanis fellazítja a vérrögöket, a bor pedig megnöveli a vér HDL,
azaz „jó“ koleszterinszintjét. (Figyelem! Az eredmény csak mérsékelt – minimum egy
pohár/hét, maximum egy pohár/nap – borfogyasztásnál igazolható.)
Ezt a jó hírt kiegészíti egy másik új felfedezés is: a vörösborok, más alkoholos italok-
kal ellentétben nem gátolják az immunrendszer mûködését. A tudósok szerint három
pohár bor mellett sem károsodik a szervezet immunitása.

Újdonságok

Az elsô negyedév

Vylyan borai

Kékoportó/ Portugieser 2003
Könnyed, alacsony tannintartalmú
vörösbor. Ízvilágát az érett meggyre
emlékeztetô gyümölcsössége határozza
meg, de rögtön utána következik a fris-
sen ôrölt borsot idézô fûszeresség. 
A mindennapok bora, jellegénél fogva
könnyen párosítható egyszerû húséte-
lekkel, egytálételekkel. Javasoljuk
a vörösboroknál megszokott hômérsék-
letnél néhány fokkal alacsonyabban
történô fogyasztást.

Rosé 2003
Cabernet Franc és Merlot szôlôkbôl
készítettük az idén rosé borunkat. 
A két komoly fajta összetett ízvilágával
találkozhatunk könnyed formában.
Élénk, üde gyümölcsösség jellemzi, illa-
ta intenzív, banánra vagy tutti-fruttira
emlékeztet. 
Jól behûtve könnyû ételek – saláták és
szárnyas sültek – mellé, valamint nyáres-
ti kvaterkázáshoz ajánljuk.

Vylyan Rizling 2003
A Siklósi Cuvée új köntösben. Gyümöl-
csösen gazdag bor, friss savakkal, a 
könnyebb mûfaj kedvelôinek. Illat- és
ízvilága a citrusféléket, a zöldhéjú almát
és a bodzavirágot idézi. Jól behûtve fo-
gyaszthatjuk aperitívként, valamint
fehér húsokhoz, halakhoz.
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