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Tisztelt Olvaso!

Nincs dllandébb és véltozébb a nemes bornédl. Minden évjarat, minden termdhely az
allandé viltozas végtelen varidcioit jelenti, a palackban és a hordéban toltott évek is

formaljék azt az egyedi élményt, melyet egy j6 bor minden kortya nyujt. De az allandé-
sdg is ott munkdlkodik e csoddlatos hivatds, a bordszkodas minden elemében. Egy
pincészet hirneve olyan, mint egy gondosan nevelt sz8lGtke: gyokere mélyre nyulik,
hossza évek edzik, vastagitjak torzsée, s mindig képes megujulva, friss hajtdsokkal ko-
szdnteni a tavaszt.

A Vylyan szdmara ez a tavasz nagyon szomoru volt. Tragikus hirtelenséggel eltavozott a
Vylyan csapatdbdl Debreczeni Pél, aki életmivének tekintette e csodalatos birtokot. Ha-
ldla mindannyiunkat megrazott — de meg is erGsitett. MegerGsitette elkitelezettségiinket
az életm tokéletesitésére és tovabbi sikerek elérésére, elhivatottsigunkat a mindség, az
egyediség irdnt. A Vylyan erGs és szivés tékeként Gjra és Gjra meghozza termését, hiszen

csoddlatos adottsagu szdlébirtokunk legpompdsabb tltetvényei termdre fordulnak, s ka-

matozni kezd az az emberi, szakmai t8ke is, melyet a Vylyan csapata képvisel. Szimomra nagy megtiszteltetés és 9sztonz8 kihivas ezt a csapatot

vezetni és férjem munkéjt folytatni, immaron nemcsak a kiilkapesolatainkkal foglalkozva. Ugy gondolom, a nagyvildgban szerzett szakmai ta-

pasztalataim segithetik a Vylyan-t tovabbhaladni azon az dton, melyen elindult, s az elkdvetkezendd években szdmos pompds, nagy bort fogunk

egyttt meglinnepelni — Onok, a Vylyan partnerei, vasarloi, bardtai és mi, a Vylyan csapata.

O

Debreczeni Palné,

a Vylyan Rt. vezérigazgat6ja, nemzetkozi borakadémikus

Csapatunk

Ipacs Szabd Istvan fébo-
rdsz iranyitja a sz8l6birto-
kon foly6 sz8lészeti-bora-
szati munkdlatokat, imma-
ron o6todik éve. Istvan a
Go6dollsi Agrartudomanyi |
Egyetem Gyongyosi Fois-

kolai Kardnak agrarmérno-
ki szakan, valamint sz8lész-borasz szakmérnok-
ként végzett. Az iskolat egy éves kaliforniai
szakmai gyakorlat kovette a Kandell-Jackson
és a Jepson boraszatoknal. Istvan 1999. au-
gusztusatdl dolgozik a Vylyan-nal.

Papp Daniel a belfoldi ke-
reskedelmi tevékenységet
irdnyitja. Déniel az értéke-
sitési tevékenység indula-
sa, 1997 o6ta dolgozik a
Vylyan-nél (kis intermez-
zoval). Ezt megeléz8en,
1991-1997-ig a
Domet Rt.-nél volt kereskedelmi képviseld.

szegedi

Hérom gyermek édesapja. Felesége, Erika ér-
tékesitési asszisztensként a Vylyan csapat osz-
lopos tagja.

Legfrissebb ajanlataink

Vylyan Syrah 2003 ,Mandolas dils”
Dilészelektilt bor, sorszamozott cimkével.
A 0,75 literes palackokat Vylyan emblémas
faladakba csomagoltuk. Brutt6 4tadési ar: 6-os
faldddban 25.200 Ft, 12-es faldddban 50.400
Ft. Csak egész ladas megrendelést fogadunk el.
A megrendelés dtvehetd a Vylyan Pincészetnél
Kisharsanyban, vagy nagykereskedelmi part-
nertinknél, a VERITAS-nal.

Vylyan Jégbor 2003

Cabernet Franc sz8l6bél

Egyedileg szignalt, viaszpecséttel lezart bor,
sorszamozott cimkével. A 0,375 literes palackot
Vylyan emblémids fadobozba csomagoltuk.
Brutté dtadasi dr: 8.000 Ft/palack

A virhaté tdljegyzés miatt a rendelkezésre all6é mennyiség ardnyos elosztdsinak jogat fenntartjuk.
Rendelését Gallai Katalin fogadja a (72) 579 722-es telefonszamon, a (72) 579 702-es faxszamon, vagy a
gallaik@vylyan.hu e-mail cimen. A jegyzés lezarasat kdvetSen megrendelését az elfogadott mennyiségekkel

és a fizetend§ Gsszeggel igazoljuk vissza.

A fobordsz rovata

CsoOkaszdlé

A Pécsi Sz8lészeti és Boraszati Kutatdintézettel
karoleve érdekes kisérletbe fogtunk. Egy

Gsi magyar szGléfajea, a Csokaszdlg  all
vizsgalédasunk kozéppontjaban mind

sz616ként, mind a belSle majdan készils
borként.

A CsokaszGlé kései érésti fajta. Sotétkék,
majdnem fekete fiirtjeirl kapta a nevée,
ezért néhol racfeketének, vagy vadfeketének
is hivtdk. Tékéje erGs, levelei igen nagyok,
kerekdedek, fiirtje kozepes nagysagu, hosszu,
henger alakd. Hosszan eltarthatd, sétét szind
bort ad. Savaiban és cukortartalmaban is
gazdagabb a Kadarkdnal.

Miért pont a Kadarkédval hasonlitjuk Ossze?
Ennek oka az, hogy eleink egyitt telepitették
e fajtat a Kadarkaval, egytitt sziiretelték majd
egy borrd érlelték a két sz816 termését.

Ezen kivil sokkal tobbet nem is tudunk
a Csokarol. Tavasszal 300 t6ke Kadarkat
oltottak 4t a kutatéintézet szakemberei.
Kivancsian vérjuk az eredményt!
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Ujdonsdgaink

A Vylyan Primér 2003, a Kékoportd 2003 és a
Kadarka 2003 sikersorozatat folytatja a Syrah
2003 ,,Mandolds diils” és a_Jéghor 2003.

Wiyan Syrah 2003
Mandolis dils”

A Syrah az Eszak-Rhone volgybdl szirmazé
francia sz6l6fajta. Nevét egy perzsa varosrol
kapta, mely a sz6l6 kozel-keleti eredetére
utal. Mar a fiatal sz616bdl készilt bor is
mutatja azokat a lehet8ségeket, melyeket a
kival6 tulajdonsagokkal rendelkezd fajta, a
paratlan villanyi klima és a Vylyan legjobb
dalsi

Syrah kifejezetten testes bort ad6 sz6léfajta,

fekvést biztositanak szdmdra. A
viszonylag magas tannin és savtartalommal.
Illata Osszetett: a rézsasziromt6l a fahéjon
at a csokolddéig sok-sok réteg fedezhetd fel
benne. A bor szine nagyon mély, intenziv,
szinte fekete. Nagytestd é  koncentralt,
tanninjai bdrsonyosak. Fiszeres pecsenyék
mellé kinalhatjuk.

Ezzel a borral inditjuk a Vylyan ddlészelektale
sorozatat. A borhoz a sz8l6t kizardlag a déli

fekvést Mandolas ddlébdl szureteljik.

Wiyan Jégbor 2003
Cabernet Franc sz0l6bdl

Az el6z6 szamunkban is irtunk mér 2003-
Akkor
volt, azéta palackba kerilt. A palackozast

as  Jégborunkrdl. még hordéban
eredetileg 2004 &szére terveztik, de a bor
annyira szép, gyumolesos, illatos és érett
volt, hogy gy dontottink, ezen allapotaban
Grizzitk meg a majusi toltéssel.

Jégbort Németorszdigban - a Rajna és a
Mosel volgyében - az 1800-as évek kozepétdl
készitenek. A jégbor készités titka, hogy a
t8kén hagyott sz6l6bogyé a tél kézepére mar
tobbnyire toppedt, ezért mustja beltartalmi
értékeiben gazdagabb. Akkor lehet szuretelni,
ha a h6mérséklet tartésan fagypont ald sullyed
(-7, -8 °C), és a sziiret idSpontjdban ott is
marad.

2004.
hirom ¢érakor, minusz 8 fokban sziireteltiik

Jégborunkat janudar 7-én  hajnali
zseblampaval és kesztyGben. Az eredmény
minddssze 675 liter jégbor, melynek illata
rafindlt és elegdns, mint egy parfumé, ize
a sargadinnyére, harsvirigmézre és talan a
lychee-re (egzotikus gyimolcs) emlékeztetett.
Gyumolesos  desszertek elséranga  kiséréje.

Behtve fogyasszuk.

Hazai és kilfoldi sikereink

Concours Mondial de Bruxelles

Idén 11. alkalommal rendezték meg Eurépa egyik legrangosabb nemzetkozi borversenyét,
a Concours Mondial de Bruxelles-t. A megmérettetés rangjit Briisszel nemzetkozi politikai,
gazdasigi és borkereskedelmi fontossiga adja. Az idei versenyre 43 orszdg 4275 borral ne-
vezett, melybdl a szakmai zsri 1201 bort tartott dfjazdsra érdemesnek. A megmérettetésen a
magyar borok is kivdléan vizsgaztak, a benevezett 44 magyar borbdl 19 kapott arany-, vagy
eziistérmet. A Vylyan Duennium Cuvée 2000, az ers nemzetkdzi mezényben aranyérmet nyert.
Aranyéremre a benevezett borok alig egy tizedét tartotta csupdn érdemesnek a nemzetkozi
zstri. (tovabbi részletek: www.concoursmondial.be)

Pannon Bormustra

A tavalyihoz hasonléan idén is Cabernet Sauvignon borunkat valasztottak a magyar csicsborok
kozé. A 2003-as évben a 2000-es évjaratunk, mig idén az V. Pannon Bormustran a 2001-es
évjarat jeleskedett, melyet az orszag 20 legszebb vorosbora kozé valasztottak.

Villanyi Borverseny
Kékoports 2003-as borunk a 2004. évi Villanyi Borversenyen Nagy Aranyérmet nyert.

Telepitéseink

Az idén tavasszal betltetett kozel 11 hektarral befejeztitk a Vylyan Szél6birtok telepitését.
A telepités fajtadsszetétele 3,5 hektar Syrah, 3,5 hektar Merlot, 1,5 hektar Kékfrankos, 1,5
hektdr Pinot Noir és 0,6 hektdr Zweigelt volt. A bdséges tavaszi csapadékmennyiségnek
koszonhetben az eredés teljes kord, a zsenge t8kék szépen fejlédnek.

Referencia éttermeinkbdl jelentjiik
Maligan Borétterem

A Maligan a Vylyan Pincészettel szorosan egylittm(ikodd negyven referencia étterem egyike. A
Maligannal az Gsszes borunk szerepel az itallapon. A referencia éttermek mindegyike kiemelt
figyelmet fordit a borvilogatdsra, illetve a borok és ételek tokéletes Gsszhangjira. Nézzik,
hogy irnak errél 6k maguk.

Immdron sokadik alkalommal rvendezziik meg a Maligdn Borétteremben vakkdstold programunkat.
Célunk, hogy a boréttermiink vendégeivel a 100 pontos bivdlati vendszerben pontozott tételekbil indalls
ajanlatot dllithassunk issze az v végére. ltszeink kizdrilag vendégeink kirébdl keriinek ki, ami azt is
Jelenti, hogy ezekre a vakkdstolikra barki jelentkezbet, aki borissza embernek, borkedvelinek tartja magdt
b5 szeretne minél jobban megismerni egy-egy borfajidt. Vakkistoldsaink targya minden alkalommal mdas
b5 mas szdlffajta bora. Elsd alkalommal Kékfrankosokat kdstoltunk, amit Pinot Noir bivdlat kivetett.
Ezutan sorrendben a Rozék, a Merlot-ok &5 a reduktiv eljdrissal készitett, majd hagyomdnyos fahordds és
barrique érlelésii Chardonnay borok keriiltek sorva.

Legutiobb a Syrah-, illetve a Kadarka-kistoldssal szereztiink meglepetést vendégeinknek. Kdstoldinkon
nagyon szépen szerepeltek a Vylyan borai. A Kadarka-kistoldson majd minden vendégiink a 2003-as
Vylyan Kadarkdit tartotta a legjobbnak.

Koles Andrds sommelier, Maligan Borétterem

2004. janudrjatol a Vylyan
nagykereskedelmi partnere az
IN VINO VERITAS Borkereskedés.
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A Vylyan Sz616birtok

Borban az [gazsig Kft. és Pincészet hirlevele

In Vino Veritas Borkereskedés
1074 Budapest, Dohany u. 58-62
www.borkereskedes.hu
veritas(@mail.inext.hu
Tel.: 1/341-06-46; 1/341-31-74
fax: 1/321-19-53

Felel6s kiado: Debreczeni Monika
Vylyan Szdl6birtok és Pincészet Re.
7821 Kisharsany, Fekete-hegy
Telefonszam: 72/579-701
Email: vylyan@vylyan.hu
Website: www.vylyan.hu




