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EBRECZENI Hirlap

Szolobzrtok és Pincészet birlevele

Alapito: Debreczeni Pl

Tisztelt Olvaso!

Azert dontéttiink ugy, hogy boraink mellett
ezzel a hirlevéllel is felkeressiik Ont, mert tigy
gondoljuk, hogy a villanyi borok szeretete
mellett is van mondanivalonk egymds szd-
mdra. Lapunkban tdjékoztatni kivdnjuk
arrol, hogy mi minden torténik a Vylyan
Pincészetben, merre jdrtunk a borainkkal,
és mit kostolhat toliink az elkévetkezé
hénapokban. Allandé rovatainkat Ipacs
Szabé Istvan, a Vylyan fébordsza, valamint
feleségem, Debreczeni Monika szerkesztik.
Hirleveliink elsé szdmadban ,Ipacs Gazda”
az idei sziiretr6l, a pincei munkdlatoRrol,
Monika pedig az év mdsodik felében piacra
lep6 uj borokrol, és a nemzetkozi jelentseg-
gel birc hirekrél tuddsitia Onoket. Van egy
6rémhiriink is, amelyet én szeretnék megosz-
tani olvasoinkkal: Monika szeptemberben
megszerezte a londoni Wine and Spirit
Education Trust diplomdjdt, amellyel nemzet-

ko6zi borakademikusi mindsitést nyert.

Udvozlettel,

Debreczeni Pdl

Ipacs Gazda rovata
Sziireti jelentés

A meteorolégiai mérések torténeté-
ben még sohasem mértek olyan forrd
vegetacios idészakot, mint amilyen
2003 nyara volt. A helyzetet aszaly is
stlyosbitotta, igy sz6l6ink vitalitasa
szinte csodaszamba megy. A korszer(i
és gondos megmunkalas kovetkez-

tében az Uj telepitések is jol viselték
ezt a rendkiviili id6jarast.

Az ez évi szliret minden eddiginél
kordbban kezd6dott. Augusztus koze-
pén mar sziireteltiik a roséhoz sziik-
séges kékszo6l6t, és augusztus 21-én
megkezd6dott a vordsborok szol6i-
nek begyfjtése is.

Maér lathat6, hogy a 2003-as évjaratban
nagy érettségli és koncentracioja bo-
rok sztiletnek.

Ujdonsagok
Uj izek a Vylyantol

A 2003-as év masodik felében a ko-
vetkez6 borokat kostolhatjdk meg
a Vylyan kindlatabol:

Cabernet Sauvignon 2000
Majdnem feketés-voroés arnyalatd,
nagytesti, érett, magas tannin- és
kdzepes savtartalmid bor, amelyben
a gylimolcsosséget fiistos jegyek egé-
szitik ki.

Montenuovo 2000

Cabernet Sauvignon—Pinot Noir

Mély rubinvorés szind, kellemes,
szinte viragillatd bor, melynek izvila-
gat az étcsokoladé mellett a meggy és
a malna uralja.

Pinot Noir 2002

Viladgos rubinvoros szind, élénk savu,
kozepes testli bor, amelyben a piros
bogy6s gylimolcsok — meggy, ribizli,
cseresznye — izvildga kdszon vissza,
kis fliszerességgel, ,animalitassal”
otvozve.

Primér

Friss, illatos, gylimolcsos, konnyed
—ahogyan ez egy ujborhoz illik. Illata
és ize piros bogydés gylimolcsokre
(eper, ribizli, meggy, tavaszi cseresz-
nye) és bananra emlékezteti a kos-
tolét. Hivosebben fogyasszuk, mint
a vorosborokat altalaban, 12-13 °C-on.
Olyan konnyebb hisételek mellé va-
laszthatjuk, mint a rantott, stilt, pap-
rikds szarnyasok és halak, valamint
pizzak és tésztak. Azonban csak tgy,
Onmagéban is élvezhetjiik az Gj évja-
rat izeit.

Egyedi ajanlat
A Vylyan Primér — hazhoz megy!

A Beaujolais nouveau szellemében
készitettiik el primér borunkat, amely
kereskedelmi forgalomba nem kertil,
csak néhany kivalasztott étteremben
kostol-hatjak meg az érdekl6dok.

A Primér kozvetleniil is megrendel-
het6 a Vylyantdl, a készlet erejéig.

Brapas

Brimor

Rendelés

Hivjon fel benniinket a 72/579 701-es
telefonszamon, vagy kiildjon e-mailt

a vylyan@uylyan.hu cimre. Adja meg nevet,
cimeét, telefonszamadt (a rendelés vissza-
igazoldsdra), és a megrendelt mennyi-
séget. A rendeléshez sziikséges minimdlis
mennyiség: 6 palack. Egy palack dra
1225 Ft (az ar tartalmazza a csomagolds
és a postai szdllitds dijat). Fizetés modja:
készpénzben a borok dtvételekor. Megren-
deleéseét 10 munkanapon beliil teljesitjiik.
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Kiilféld

Harmadjara a Vinexpo-n

Az idén nyaron a Vylyan immaér har-
madjéra vett részt sajat standdal a bor-
deaux-i Vinexpo-n. Junius 22-26 ko6-
z6tt, 145 orszagb4l tobb mint 42 ezer
latogato és forgalmazo, és olyan neves
borszakirok, mint Oz Clark és Michel
Bettane kostoltak a kiéllitott italokat.
A Vylyan nyolc bort mutatott be a ko-
zonségnek, amelyek leginkabb a fran-
cia fogyasztok koreiben arattak nagy
sikert —igy ezek hamarosan t6bb fran-
cia étterem borlapjan is megtalalha-
toak lesznek.

Az expén szerzett tapasztalatokbol
lesziirhetd, hogy rengeteg munka var
a magyar borkészitékre, hiszen a
Tokajit leszamitva orszagunk borai
majdhogynem ismeretlenek a nem-
zetk6zi piacon. Sokat és Osszehan-
goltan kell dolgozni azon, hogy a bo-
rok mellett a megjelenés, és a kommu-
nikdcié minéségén is javithassunk.
Kilénben ahhoz, hogy a magyar bo-
rok divatba johessenek, minimum egy
forradalom kell...

Pince
Egyedi borok
sajat élesztokultaraval

A Vylyan Gjabb 1épést tett borai egyedi
arcanak kialakitasa felé: a jovében
a szolotltetvényeken jelen levé vad-
élesztékulturak aktiv szerepet kapnak
a borok erjesztésében. A kezdeménye-
zést a boraszatnal a 2003-as sziiretre
szerz6dott francia oenolégus, Marie
Laroze szorgalmazta, aki elkotelezett
hive a vadélesztékultirak alkalmazasa-
nak. Laroze szerint a vadélesztékultirak
részei annak az egésznek, ami a borok
eredeti arcat meghatarozza, és amelyet
a franciak ,terroirs”-nak neveznek.

A vadéleszt6k mindeniitt jelen van-
nak a sz6l6ben és a pincében. A bolt-
ban vasarolhat6, meghatarozott illat-
és zamatanyagot ad6 élesztOkulttrak-
kal szemben j6 dolog azt haszndlni,
amit a természet kinal nekiink.

Az eddigi tapasztalatok Marie Laroze-t
igazoljak.

Syrah és Kadarka
— megsziilettek!

Azidén két 4j telepités, a 2001-es Syrah
és a Kadarka jovojérdl is képet kap-
hattunk. A Syrah a ra jellemz6 tanni-
nos, fliszeres izvildggal, mig a Kadarka
nagyszer( gylimolcsosséggel és szin-
mélységgel mutatkozott be.

A két szoléfajtabol késziilt borok
addig nem keriilnek piacra, amig
az igazi arcukat nem mutatjak, azaz
az lltetvények el nem érik az 5-6 éves
kort. Magunknak azonban letdltiink
néhany szaz palackot, hogy szemmel
tarthassuk a fejlédésiiket.

A Vylyanhoz latogat6 borbaratoknak
is O6rommel bemutatjuk a két ,cse-
metét”.

Belfold

Eredetvédelem: versenyre készen

Jovo év januarjatol Magyarorszagon el6szor Villanyban 1ép életbe az eredetvédelmi
rendszer, amely nagy 1épést jelent a garantdlt minéség felé.

E szerint a jovében a villanyi borokat négy kategéridba lehet sorolni. A legmagasabb
min6ségl borok a ,Villanyi védett eredeti Prémium” elnevezést kapjak. Ide a legkii-
l6nlegesebb, legegyedibb, legszigoribb szabalyok szerint elkészitett borok tartoz-
nak majd. A jelenlegi bortérvény altal engedélyezett 100 hl/ha hozammal szemben
a villanyi gazdak a magas min6ség érdekében erételjes terméskorlatozast 1éptettek
életbe, ami Prémium borok esetében atlag 40-50 hl/ha-t jelent fajtatol fligg6en.
Jelenleg a villanyi borvidék 2000 hektarjabol kb. 2-300 hektar alkalmas arra, hogy
a sz6l6bél Prémium bor késziiljon. A jévében a legmagasabb minéségi kategéridba
tartozé borokat kizarélag a borvidéken lehet palackoznil!

A masodik kategoria a , Villanyi védett eredetl Classic”, amely szintén magas min6-
séget takar, de kicsit megenged6bb: max. 90 hl bor sziiretelheté egy hektarrol.
Tagabb kort, korilbelil 1200 hektart érint majd ez a kategoria.

A harmadik, illetve negyedik kategéridba a tajborok és az asztali borok tartoznak.
Az els6 két kategéria joval magasabb kovetelmények elé allitja a bortermelSket,
mint a jelenlegi bortdrvény. A Vylyannal a kezdetektdl fogva alkalmazott erés termés-
korlatozas miatt kiildnosebb valtoztatasokra nem kertil sor: minden készen all a meg-

mérettetésre.

Konyvajanlo

Alex Liddell: The Wines of Hungary

Mitchell Beazley Classic Wine Library

Tavasszal jelent meg Alex Liddell magyar borokrdl és boraszatokrol készitett munkaja, amely jelenleg a
legelfogulatlanabb, legj6zanabb angol nyelv(i iras a témaban a nemzetkozi konyvpiacon. Orémmel lattuk,

hogy mi is benne vagyunk:

»A kordbbi Vylyan évjaratok minden j6 tulajdonsaga ellenére az 1999-es évjarat fordulé6pont a boraszat
torténetében. Az 1999-es Merlot, amely az 1992-1993-as telepitésti sz616kbdl késziilt, a legjobb Merlot,
amit Magyarorszagon valaha kostoltam. A 2000-es évjarat kostolasa utan pedig kénnyen megallapithato,

The Winesy of Hurgory

hogy a minéséget egy Gjabb szintre emelték.” A konyv megvéasarolhaté6 a www.amazon.co.uk oldalon és Wi Lidibet

az igényesebb hazai vinotékakban.
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